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Zu neuer Blute mit Mangalitza-Wollschweinzucht

Thomas Elste und Yvonne Vogele renovieren Griindenhof in Kuppenheim / Investitionen auf zwei Millionen beziffert / Hofladen im Bau

Von Sabine Wenzke

Kuppenheim - In den Frei-
gehegen ist tierisch was los:
Schweine lassen sich wohlig
die Kuppenheimer Sonne auf
den Pelz scheinen oder suh-
len sich geniisslich grunzend
im Schlamm. Nicht weit da-
von entfernt haben aufgeregt
gackernde Hiihner und zu-
trauliche Ferkel ihr jeweils ei-
genes Areal, das jede Menge
Bewegungsfreiraum lasst.
Und fiir die Génse, die freudig
schnatternd durch das hohe
Gras mit wildromantischen
Wiesenblumen watscheln,
scheint der Griindenhof mo-
mentan das (Tier-)Paradies
auf Erden zu sein.

Es sind nicht irgendwelche
Schweine, die sich angesichts
der Rahmenbedingungen ,,sau-
wohl“ in ihrer Umgebung fiih-
len: Es handelt sich dabei um
die vom Aussterben bedrohte
alte ungarische Haustierrasse
Mangalitza (Wollschwein), die
sehr robust ist, wie Thomas El-
ste erkldrt. Der Bietigheimer
hat den ehemals herunterge-
kommenen Hof, in dem zuletzt
Pferde untergestellt waren, En-
de 2007 erworben und reno-
viert ihn seit Mitte 2008 zu-
sammen mit seiner Lebensge-
fahrtin Yvonne Vogele mit gro-

Rem Einsatz und viel Elan. Das
Paar hat ein ehrgeiziges Ziel:
Es will den einstigen landwirt-
schaftlichen Betrieb zu neuer
Bliite erwecken, ,allerdings mit
etwas anderen Tierarten, als im
Normalfall gehalten werden -
und auch als Lernort Bauern-
hof.“ Die Gesamtinvestitionen,
einschlieRlich Hoferwerb, be-
ziffert Elste auf etwa zwei Mil-
lionen Euro.

»Bei uns gibt es
keine Turbo-Mast*

Auf dem Griindenhof gibt es
eine Zebu- und Hinterwélder-
herde, Freilandputen, Bresse-
Hiihner, Génse, Enten und
Pferde. Der grol3e Stolz der Le-
benspartner sind jedoch die
168 Wollschweine mit ihrer
Nachzucht. Damit diirfte diese
Zucht derzeit mit zu den groR-
ten in Deutschland gehoren.
Wollschweine waren wegen ih-
rer Speckdichte zwar noch
Mitte des 19. Jahrhunderts in
ganz Europa verbreitet, wur-
den aber spéter von Schweine-
rassen, die mehr Fleisch und
weniger Speck hatten, ver-
dringt. Die Speckschweine
sind dicht behaart, haben lo-
ckige Borsten und einen gro-
Ben Bewegungsdrang. Wie alle
Tiere auf dem Hof leben sie

artgerecht in Freilandgehegen
und in Strohstillen und be-
kommen fast ausschlieRlich
Futter aus eigener Produktion.
,Bei uns gibt es keine Turbo-
Mast, sondern ausschlieRlich
extensive Aufzucht. Unsere
Mastschweine sind nicht nach
20 Wochen schlachtreif, son-
dern erst nach zwolf bis 36
Monaten, verdeutlicht FElste.
So konnten die Tiere eine gute
Fleischqualitit entwickeln. Fiir
Feinschmecker ist das leicht
fettmarmorierte, dunkle Fleisch
eine Delikatesse. Wie Elste be-
richtet, ,beliefern wir aktuell
einige der gehobenen Gastro-
nomiebetriebe in der Region*.
Derzeit baut die Familie Vo-
gele-Elste ihr Wohnhaus nebst
Hofladen, der Ende des Jahres
eroffnet werden soll. Dort will
das Paar, das drei gemeinsame
Kinder hat, dann eigene Pro-
dukte und Erzeugnisse verkau-
fen, die es mit einem Metzger-
meister entwickelt hat. ,Aus
der Testphase sind wir heraus,
die Produkte sind jetzt einsatz-
fahig®, erklart Elste und pré-
sentiert dabei  gerducherte
Wiirste, die einen verlocken-
den Geruch verstromen. Sie
sollen zusammen mit Delika-

tessfleischwaren, FEiern und
Gefliigel im Hofladen direkt
vermarktet werden.

Diese Woche hat eine Firma
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es Ziel gesteckt: Thomas Elste und Yvonne iigele -

vieren seit Mitte 2008 den Griindenhof .

den Estrich im Haus gelegt, der
Grof3teil der Arbeiten sei aber
bisher in Eigenarbeit geleistet
worden, erzéhlt der 46-Jéhrige,
der in Rastatt seit etlichen Jah-
ren eine EDV-Firma mit 13
Mitarbeitern betreibt und vom
Griindenhof aus, auf dem vier

Mitarbeiter tétig sind, noch ei-
nen Handel mit naturbelasse-
nen Staketenzdunen.. ,Das ist
ein Frauenzaun®, meint er
schmunzelnd, weil seine
Kundschaft zu 80 Prozent
weiblich sei.

Noch gibt es viel zu tun auf
dem auf rund zehn Hektar gro-
Ben Anwesen zwischen Nie-
derbiihl und Kuppenheim,
auch wenn sichtbare Fort-
schritte auszumachen sind. ,,Es
geht voran“, meint Yvonne
Vogele ldchelnd, die aus Dur-
mersheim stammt und Sozial-
pidagogin ist. Da passt der
Lernort Bauernhof als weiteres
Standbein ganz gut ins Kon-
zept des Griindenhofs. Die
46-Jahrige hat schon manche
Kinder- und Jugendprojekte in
Kuppenheim durchgefiihrt.
,,Wir sind auch in der Bundes-
vereinigung der Lernort-Bau-
ernhofe und dieses Jahr einer
der 26 Standorte in Baden-
Wiirttemberg, in denen die
Sommerschule vom Kulturmi-
nisterium stattfindet”, erginzt
er. Aber auch Hoffiihrungen
fiir Schulen und Kindergérten,
Halb- und Ganztagesprogram-

hier mit Kalb ,,ei

- reno-
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me zu Themenbereichen wie
Erndhrung und Landwirt-
schaft, tiergestiitzte Piddagogik
sowie kreatives Gestalten mit

Naturmaterialien werden in
Kuppenheim angeboten.

~Wertvoller
Beitrag“

Den Hof bei ihrer Sommer-
tour erkundet hat auch dieser
Tage die SPD-Bundestagsabge-
ordnete Nicolette Kressl mit
dem  Landtagsabgeordneten
Ernst Kopp, Biirgermeister
Karsten MuBler und dem
SPD-Ortsverein. ,,Mit der 6ko-
logischen Landwirtschaft leis-
ten die Landwirte im Murgtal
nicht nur einen wertvollen Bei-
trag zum Thema gesunde Er-
ndhrung, sondern tibernehmen
einen wichtigen Anteil an der
Landschaftspflege”, wiirdigte
die Politikerin dabei das Vor-
haben der Familie Vogele-El-
ste, das Anwesen wieder in ei-
nen funktionierenden land-
wirtschaftlichen Betrieb sowie
Lernort-Bauernhof ~ umzuge-
stalten.
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Korper &Seele

Da lasst der Bauer
die Sau raus

Beim Wort Mangalitza-Wollschwein kriegen Feinschmecker lange

Ohren und schnalzen mit der Zunge. Es gibt nur wenige Ziichter

dieses widerstandsfahigen Tieres. Olaf Lorch-Gerstenmaier (Text) und
Sebastian Seibel (Fotos) schniffelten in Mittelbaden und wurden fiindig.

glatt

Ach du dicke Sau, du hast
echt Schwein, mochte
man sagen — so wie Lisa im
Stroh liegt. Ruhig. Trdumt
sie? Um sie herum tobt das
Leben. Ein Halbwiichsiger be-
steigt eine Alterskollegin —
hat noch nicht verarbeitet,
dass ihm die Eberskraft vor
kurzem genommen wurde.

Eine andere Lisa schmiegt
sich — an wen wohl — eben-
falls an eine Lisa. ,Alle Ma-
dels heiBen bei mir Lisa",
sagt Thomas Elste, IT-Fach-
mann und Landwirt in Mittel-
baden, und krault Lisa das
Fell. Das Fell? Bei einer Sau?
Durchaus, wenn es sich nicht
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um einen stromlinienfdrmi-
gen, turbogemasteten, hyper-
nervosen Mast-Quieker han-
delt. Sondern um ein Manga-

litza-Wollschwein, robust,
winterhart, sozialvertraglich.
Die Tiere sind eine Mischung
aus serbischen Fleischfett-

Ein Prachtkerl: Fred ist der Pascha im Mangalitza-Harem.

schweinen und ungarischen
Szalantai-Schweinen.  Selbst
im osterreichischen Burgen-
land, in Ungarn, Rumanien
und anderen stdosteuropai-
schen Landern, wo es sich bis
in die 70er-Jahre sauwohl
fihlen durfte, ist das Woll-
schwein mittlerweile ein Exot.
Es taugt nicht zum schnellen
Profit, wirft nicht wie der Teu-
fel, und wer seinen Ge-
schmack” voll auskosten will,
sollte es nicht nach 20 Wo-
chen schlachten, sondern
nach Uber einem Jahr. Was
das kostet! Und Platz brau-
chen sie — in Freilandgehe-
gen, offenen Strohstallen und
im Kreise der Lieben. Bitte

keinen Stress. Und das Fleisch
erst: marmoriert, dunkel, kurz-
faserig; es schmurgelt in der
Pfanne  nicht  zusammen
{(wenn man sich am Herd nicht
allzu dumm anstellt), besitzt
einen Geschmack, der so gar
nichts mit dem billigen Super-
markt-Schweinefleisch gemein
hat, das die Deutschen so lie-
ben. Die Viecher fiihren bei
Elste ein paradiesisches Leben,
Wenn es unwiederbringlich in
Richtung ewige Suhle geht,
beschleichen Elste manchmal
sentimentale Anwandlungen:
.Wie vermessen ist es von
mir, einer Kreatur das Leben
zu nehmen?”, fragt er sich.
Aber dann...
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Anfang der 90er-Jahre hat
Elste, 45, in der noch jungen
IT-Branche den Ritt auf der
immer groBer werdenden
Welle gestanden und Geld
gemacht — Kohle, die er jetzt
braucht, um den Griindenhof
zwischen Kuppenheim und
Niederbiihl bei Rastatt, von
seinen Vorbesitzern erkenn-
bar baulich herunterge-
wirtschaftet in 40 Jahren,
wieder zu neuer Blite zu ver-
helfen. Mit Sauen wie Lisa.
Und einem, der perfekt den
Pascha gibt: Fred, 250 Kilo
schwer. Derzeit lebt Fred ab-
geschottet von seinem Ha-
rem. Er wirde gern, aber er
darf nicht.

Fiir Thomas Elste stand schon immer fest: Es missen Mangalitzas sein.

Fred produziert Schaum ohne
Unterlass.  Wie  fllissiger
Quark sabbert die weiBe
Masse zwischen Hauern und
Zunge im Maul hin und her.
Sieben Jahre ist der Brummer
alt, und seine Lebensspanne
ist Uberschaubar. In einem
Jahr ungefahr wird er mit sei-

ner Zeugungskraft am Ende
sein, und Fred wird den Weg
allen Fleisches gehen. Gemes-
sen an dem, was er geleistet
und gekostet hat, wird ein
Kotelett von ihm unbezahlbar
sein. Das essen Elstes selbst
gerne. Da wilrde selbst Wolf-
gang Raub auf Granit beiBen.

Doch der Sternekoch in Kup-
penheim-Oberndorf (wir be-
richteten im letzten , Wunder-
bar" (iber sein ,Kreuz-
Stiibl") hat sich mit Elste oh-
nehin auf ein anderes Modell
geeinigt: Er kriegt die Ferkel,
zart und rosig, rund 20 Kilo
schwer. Die verarbeitet er im

Zweit-Restaurant zu Schnit-
zeln, Steaks und Saueressen
und im Sterne-Tempel zu Sil-
ze mit dem Feinsten: Back-
chen, Schnauze und Zunge.
Wir kénnen bestatigen: sau-
maBig gut!

Nie haben Fred und seine
Vorganger Nachhilfe vom
Chef notig gehabt. Was an
Ferkeln  und  Lauferchen
durchs Stroh tobt, sich suhit
und im Schatten der Baume
nach Kihlung sucht, ent-
springt der Kraft seiner Len-
den und der seiner kapitalen
Vorganger. Was 2005 mit ei-
nem Zuchteber und zwei Sau-
en begonnen hat, ist mittler-
weile zu einem Bestand von
120 bis 130 Tieren (reine |
Mangalitza) beziehungsweise |
280 Tieren (bezieht man die

Vertreter der Deutschen Land-
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Das Wollschwein ist gesellig, stressresistent und fihlt sich im Freien am wohlsten. Von Turbo-Mast bleibt es verschont — das schmeckt man.

rasse mit ein) gewachsen, der
groBte seiner Art in Deutsch-
land, sagt Elste stolz.

Der badische Sturkopf und
Quasi Halb-Aussteiger — noch
sichert die I[T-Firma das
Hauptauskommen, und erst
in funf Jahren hofft er, mit
den Schweinen auskémmlich
Geld zu machen — kam nicht
etwa zur Sau wie die Jungfrau
zum Kind. Auf dem elterli-
chen Nebenerwerbs-Bauern-
hof bei Bietigheim (Baden)
wuchs er mit Schwein, Kuh
und Pferd auf. Machte nach
dem Abi bei einem Mast-
schweineziichter ein Prakti-
kum — und schulte um auf
Computer. Doch vor ein paar
Jahren brach die Liebe zum
Schwein wieder durch. Erst
auf dem Hof seiner Schwie-
gereltern bei Durmersheim,
dann auf dem Grindenhof,
machte er seinen Traum von
der  Mangalitza-Sau-Zucht
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wahr. ,Es sollten Tiere sein,
die nach drauBen dirfen und
das auch aushalten, wenn
das Thermometer mal unter
21 Grad féllt", sagt Elste,
»das Leben ist zu kurz, um es
im Stall zu verbringen.”

Das Schlachten (berldsst er
anderen. ,Die Kopfschlachter
im Schlachthof Biihl, das sind
Profis — und so billig kénnte
ich das nicht.” Die Ferkel, die
Raub fiir sein Restaurant be-
kommt, liefert Elste dem
Meister im Ganzen an und
{iberlasst dem Koch das Zerle-
gen und Portionieren. Was
nicht im Restaurant landet,
wird in der Wurstkiiche des
Hofs zerteilt und verwurstet.

Eifrig angedacht, aber noch
nicht umgesetzt, ist das Prin-
zip der Direktvermarktung
von Hofprodukten auf dem
Waochenmarkt oder gar in ei-
nem Hofladen. Denn anzubie-

ten hatte Elste so allerlei —
neben den Wollschweinen
halt er rund 100 Enten, diver-
se Hihner (auch die Eier be-
zieht Raub von hier) und ein-
drucksvolle Puten der Rasse
Kelly Bronze.

Warum kaserniert er sie im
Stall statt sie auf den saftigen
Weiden gurren zu lassen —
schlieBlich sind sie fiir Frei-
landhaltung  prédestiniert?
Vor ein paar Tagen kam
nachts der Marder. Kehle
durch, sieben Stiick tot, 2000
Euro Schaden, ,wenn er die
wenigstens gefressen hatte”,
knurrt Elste, ,aber einfach
nur umgebracht. Die Dreck-
sau.” Womit wir wieder beim
Thema waren...

Info

Thomas Elste, Griindenhof,
76456 Kuppenheim,
Telefon (07222) 4065275

Rezeptur aus alten Zeiten

Dem ,Journal Culinaire” ent-
nehmen wir ein Rezept, das
bei Wolfgang Raub Kindheits-
erinnerungen weckt:

Fiir das Saueressen saubert er
das Herz und die Leber und
schneidet sie in gleiche Teile.
Die Nieren werden halbiert,
geputzt und ebenso zerklei-
nert, Das Ganze wird a la mi-
nute in der Pfanne kurz sau-
tiert und in ein Schalchen ge-
fiillt. Klein geschnittene Frith-
lingszwiebeln |dsst er ange-
hen, gibt Oregano und Peter-
silie hinzu und ldscht mit Bir-
nenessig ab.

Diesen Ansatz verkocht Raub
mit ein wenig Jus. Nach dem
Abschmecken gibt er ihn iiber
die gebratenen Teile und gar-
niert mit Williamsbirnen-Wiir-
felchen und einem Griinkern-
platzchen. Die (brigen Teile

werden auf einem Teller
schén angerichtet und zum
Beispiel mit einem Bohnenra-
gout vollendet.

Dafiir nimmt er heimische
Stangenbohnen, Saubohnen-
kerne und Trasimener Boh-
nen, eine alte Sorte, die um
den Trasimener See in Um-
brien angebaut und von Slow
Food gefordert wird. Raub
serviert dazu  Oberndorfer
Maultaschen nach dem Re-
zept seiner GroBmutter Philip-
pine.

Das Geheimnis der Fillung
sind ,Milchwecke”, die zu-
erst kleingeschnitten, danach
gerostet und mit kochender
Milch  tibergossen werden,
Verfeinert wird sie mit in But-
ter sautierten Zwiebelwiirfeln,
viel gehackter Petersilie, Sah-
ne und Eiern.




Dem Tausendsassa gehen die Ideen nicht aus

Thomas Elste vom Griindenhof Kuppenheim: Informationselektroniker, Schweineziichter, Ferienhausvermieter und Zaunhandler

Von Markus Koch

Kuppenheim - Wenn es nach
Thomas Elste ginge, dann
konnte der Tag auch gerne 26
oder mehr Stunden haben.
Der umtriebige Unternehmer
hat einiges am Laufen, sein
jiingstes Projekt ist das Ziich-
ten von Mangalitza-Schwei-
nen auf dem Griindenhof in
Kuppenheim. Doch der 51-
Jahrige hat bereits neue
Ideen...

Vielleicht hat der in Bietig-
heim aufgewachsene Unter-
nehmer den richtigen Riecher
fiir Geschiéfte von seiner Mut-
ter Hannelore Elste vererbt be-
kommen. Diese betrieb in Dur-
mersheim einen kleinen Le-
bensmittelladen. Bereits als
Junge half Thomas Elste im La-
den mit. Als Schiiler jobbte er
in Kiosken im Kreis Karlsruhe,
nach dem Abitur am WHG in
Durmersheim entschloss sich
Thomas FElste, in Stuttgart-Ho-
henheim Agrarwissenschaften
zu studieren, stellte aber 1987
nach vier Semestern fest, dass
das Ganze wohl doch nicht so
zu ihm passt. Er machte eine
Umschulung zum Informati-
onselektroniker bei TDE in
Durmersheim. Im Jahr 1993
machte er im Nebenerwerb ei-
ne PC-Firma auf, in der Com-
puter nach Kundenwiinschen
zusammengebaut wurden. Ein
Jahr spéter erdffnete er sein La-
dengeschift in der Rastatter In-
dustriestraBe: ,,Ich war damals
der erste im weiten Umkreis*,
blickt Elste zuriick. Ab 1997
widmete er sich dann vollstdn-
dig seinem neuen Unterneh-
men. Bereits 1999 wurden die

Thomas Elste und Yvonne Vogele mit ihrem neuen Mitarbeiter, dem Landwirt Andreas Gotz

aus Ottersdorf.

Riaumlichkeiten zu klein, die
Firma zog in die Gértnerstral3e
um, wo aktuell 15 Mitarbeiter
beschiftigt sind.

Ein weiteres Projekt kam im
Jahr 1996 hinzu: Ein verfalle-
ner Bauernhof in Odeiceixe an
der portugiesischen Algarve-
kiiste. ,Ich wollte es fiir uns,
wollte aber auch Geld damit
verdienen“, erlautert Elste.
Nach fiinf Jahren war die Re-
novierung abgeschlossen. Im
Jahr 2003 wurde Thomas Elste
auf einen alten Bauernhof auf
Riigen aufmerksam. Drei Jahre
lang dauerte es, bis die vier Fe-
rienwohnungen fertig waren.

Yvonne Vogele ist die Frau
an Thomas Elstes Seite. Das
Gambrinus in Durmershein, in
den 1980er Jahren Treffpunkt
fiir vorwiegend alternatives Pu-
blikum, war die Lieblingsknei-
pe von beiden, sie kamen sich
ndher und sind seit 1989 ein
Paar. Nach dem Abitur am
WHG in Durmersheim studier-
te Yvonne Vogele in Heidel-
berg Pddagogik, Kinder- und
Jugendpsychiatrie und Psycho-
logie. 1991 legte sie ihre Magis-
terpriifung ab und fing bei der
Stadt Rastatt in der Gemein-
wesenarbeit an. 1991 lieR das
Duo die Scheune von Vogeles

Foto: Koch

GrolRvater in Bietigheim abrei-
Ben und bauten sich dort ein
Haus. 1996 kam Sohn Lorenz
zur Welt, es folgten die Tochter
Alrun und Jule. Nach ihrer El-
ternzeit arbeitete Yvonne Vo-
gele bei der Stadt Rastatt in
Teilzeit weiter, nun im Bereich
Jugendforderung.  Zusétzlich
absolvierte sie eine Ausbildung
in Kkorperorientierter Psycho-
therapie.

Gewissermallen ,nebenbei
legte sich das Paar Pferde und
Schafe zu, ebenso Mangalitza-
Schweine. Die Stille standen
auf dem Grundstiick von Vo-
geles Eltern, doch allmahlich

wurde der Platz zu klein. Im
Jahr 2005 stellte sich r die Fra-
ge, wie und wo es weiter geht:
Riigen, Portugal oder doch et-
was Neues? ,Das Leben in
Portugal ist ganz anders als
hier”, begriindet Elste, warum
die Algarve ausschied. In die-
ser Entscheidungsphase wurde
er auf den Griindenhof in Kup-
penheim aufmerksam. ,Der
Vorteil fiir diese Losung war,
dass sich das soziale Umfeld
erhalten lieBe.“ 2007 erwarb
das Paar den stark sanierungs-
bediirftigen Bauernhof. Zuerst
wurden die Schweinestélle
hergerichtet, mit 40 Tieren be-
gann er den weiteren Ausbau
des Bestands in Kuppenheim.

2009 wurde das alte Haus
entkernt, das Ehepaar baute
noch an und zog drei Jahre
spiater auf den Hof. Seither
wird dort erlebnisorientierte
Pidagogik fiir Schulklassen
angeboten.

Der Mangalitza-Bestand war
2011 auf rund 340 Exemplare
angewachsen. Anfangs ver-
kaufte Elste seine Tiere an Pri-
vatleute, dann auch an die
Gastronomie. Seit 2009 ver-
treibt er das Fleisch {ibers In-
ternet. Ein Grof3teil der Tiere
ist geschlachtet, einige Zucht-
tiere sind bei befreundeten
Landwirten untergekommen.
Es tummeln sich nur ein paar
Schweine auf dem Griinden-
hof, auch der weitere Tierbe-
stand wurde deutlich reduziert:
Die 500 Stiick Freilandgefliigel
sind alle verkauft: ,,Das Aul3en-
gehege muss erst fuchssicher
gemacht werden“, so Elste. Die
30 Zebus und Hinterwélder-
rinder sind ebenfalls verkauft
und von den etwa 200 Kame-

run-Schafen zur Weidebewirt-
schaftung sind nur noch drei
iibrig. ,Ich habe die Tierhal-
tung reduziert, weil ich nicht
ausreichend eigenes Futter
produzieren kann. Ich bekom-
me keine weiteren Anbaufli-
chen. Aullerdem bin élter ge-
worden, was sich auch korper-
lich bemerkbar macht“, erklért

der 51-Jéhrige.

Langweilig wird es ihm trotz-
dem nicht, schlie3t handelt El-
ste noch mit Staketenzdunen.
Weil ihm die mit Draht ver-
spannten Zaunpfosten aus
franzosischem Kastanienholz
gut gefallen, hatte er sie vor et-
lichen Jahren in Durmersheim
aufgestellt. Zunéchst wurde er
von Spaziergingern darauf an-
gesprochen, durch Mund-zu-
Mund-Propaganda wuchs die
Nachfrage, dann baute er eine
Internetseite auf, im Jahr 2005
stellte er einen Mitarbeiter ein,
momentan sind es zwei.

Doch damit nicht genug. Als
néichste Geschéftsidee schwebt
Elste vor, Massivmobel aus Pa-
lisanderholz aus Pakistan und
Indien zu importieren. Im Jahr
2014 war er mit einem pakista-
nischen Freund in Lahore und
hat sich kundig gemacht.

Und wie bekommt man so
viele Geschéftszweige auf die
Reihe? ,Man muss gute Leute
haben und braucht auch die
Unterstiitzung der Familie“,
sagt Thomas Elste: ,Ich kann
nichts perfekt, kann aber vieles
und mache es gern.*

Menschen in
unserer Region



Leben auf dem Bauernhot

zum Anfassen und Riechen
Landwirt Thomas Elste will Kindern seine Arbeitswelt zeigen

Von unserem Mitarbeiter
Ralf Joachim Kraft

Kuppenheim. Nicht nur einen Hofladen mit
»Fleisch und Wurst aus eigener Erzeugung”
machte Thomas Elste in Kuppenheim eroffnen
— den bislang Einzigen in der Stadt. Auch ein
o Lernort Bauernhof” schwebt dem 44-Jihri-
gen auf seinem Hof ,Im Griinden 2% vor. Es
gehe darum, Kindern und Jugendlichen die
Landwirtschaft sowie die Entstehung und Ver-
arbeitung von Lebensmitteln wieder erfahrbar
zu machen und der Entfremdung von der land-
wirtschaftlichen Ar-

hatte der Ausschuss den Bauantrag noch abge-
lehnt, ,,weil das Gesamtvorhaben im sensiblen
AubBenbereich als zu grol eingestuft wurde”, so
MuBler. Elste hatte das Gebaude daraufhin
umgeplant, geringfligig verkleinert und ,seine
Nutzungsinderung plausibel dargestellt”, wie
der Birgermeister erlauterte. Das Anwesen,
das laut Elste im Moment noch ,,eine Mischung
aus Deponiegelande, Baustelle und Bauern-
hof* ist, soll von der Landestralie L. 77 her er-
schlossen werden. Im Mai 2008 ist der gelernte
Landwirt, der einige Semester Agrarwissen-
schaft studiert und dann zum Kommunikati-

onselektroniker um-

beits- und Lebenswelt
entgegenzuwirken,

erzihlt der Vater von
drei Kindern. ,So et-

Geplant: Ein Hofladen mit
Wurst aus eigener Erzeugung

geschult hat, von Dur-
mersheim nach Kup-
penheim umgezogen.
Auf dem Griindenhof
stehen ihm rund elf

was gibt es bei uns
hier in der Region
noch nicht." Spitestens im néichsten Jahr
michte er sein Projekt realisieren. Einen Vor-
geschmack auf seinen Bauernhof als Lernort
gibt es aber bereits in diesem Jahr, wenn Elste
im Rahmen des Sommerferienprogramms sei-
ne Hof- und Stalltiiren dffnet. ,,Ein Bauernhof
bietet ideale Erlebnis- und Lernraume fur
Kinder und Jugendliche, weil sie hier hautnah
erfahren konnen, wie Landwirtschaft funktio-
niert”, sagt Elste, der Mitglied in der Bundes-
arbeitsgemeinschaft Lernortbauernhof (BA-
GLOB) und der Gesellschaft zur Erhaltung al-
ter und gefahrdeter Haustierrassen (GEH) ist.

Den Weg fiir sein Vorhaben geebnet hat erst
jungst der Technische Ausschuss. Geplant sind
laut Biirgermeister Karsten Muliler , Anbauten
von gewerblichen Rédumen mit Hofladen nebst
Wohn- und Lagerrdumen®. Unter der Maliga-
be, ,dass eine ordentliche Entwasserung ge-
wihrleistet ist“, stimmte das Gremium dem
Bauantrag im zweiten Anlauf zu. Im Juni 2008

Hektar Flache zur
Verfiigung. Er beschiftigt derzeit vier Voll-
zeitkrifte, zwei weitere sollen demniichst ein-
gestellt werden.

Auf dem Gelinde tummeln sich 120 Schwei-
ne, darunter auch einige Gruppen Sauen und
ein Eber der vom Aussterben bedrohten alten
Haustierrasse Mangalitza (Wollschwein), 60
Kamerunschafe, 14 Rinder (Zebu, Angus und
Hinterwalder), sechs Pferde und jede Menge
Huhner, Enten, Puten und Ganse. Die Tiere le-
ben artgerecht in Freilandgehegen, Strohstal-
len und im Familienverbund. ,Sie bekommen
nur Futter aus eigener Produktion, und Turbo-
mast ist fir mich ein Fremdwort®, betont Els-
te. Die beste Ausgangssituation also fur einen
oLernort Bauernhof®, zumal seine Ehefrau
Yvonne Vogele — eine Erziehungswissenschaft-
lerin — seit 2003 im Fachbereich Jugend, Fami-
lie und Senioren der Stadt Rastatt tatig ist.
Abgesehen von der Landwirtschaft mit Di-
rektvermarktung betreibt Elste in Rastatt ei-
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FERKEL UND VIEL ANDERES GETIER gibt es auf dem Griindenhof. Familie Elste will hier spdtestens ab dem nédchsten Jahr Kindern und Jugendlichen zeigen,
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wie es sich auf einem Bauernhof so lebt. Wahrend der Sommerferien gibt es bereits einen Vorgeschmack auf dieses naturverbundene Lehrprojekt.  Foto: rjk

nen Computerfachhandel. Zudem verkauft er
Kastanien- und Akazienziune, Holzpfihle,
Zauntore und Zubehér. ,Ich bin in Deutsch-
land mittlerweile der drittgroBte Anbieter in
diesem Bereich.” Doch auch damit nicht ge-
nug: An der Westalgarve in Portugal und an

der Ostsee bei Stralsund vermietet Elste land-
liche Anwesen, die er mit 6kologischen Bau-
stoffen auf traditionelle Art restauriert hat.
Fiir die SPD tritt er im Juni bei der Gemeinde-
ratswahl in Bietigheim an. Und wenn alles
klappt, iibernimmt er Ende des Jahres einen

rund 120 Hektar groflen Ackerbaubetrieb in
Durmersheim. In seiner Freizeit geht der um-
triebige Landwirt und Geschaftsmann gerne
Angeln — sofern er nicht gerade auf seinen hei-
Ben Ofen, einer Ducati 916 und einer Honda
XL 500, durch die Gegend braust.
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Kuppenheim/Biihl. Gut gelaunt, mit
frischem Mut, mehr Selbstbewusstsein
und einer gehorigen Portion Wissen
werden 24 Kinder der sechsten und
siebten Schulklassen aus dem Bezirk
des Staatlichen Schulamtes Rastatt
heute in ihr neues Schuljahr starten.
Wie viel Spal Schule machen kann, er-
fuhren sie eine Woche lang auf dem
,Grindenhof“ in Kuppenheim, wo sie
zur ,,.Sommerschule” gingen.

,Diese Woche hat sehr viel Spal3 ge-
macht, war schoner wie Schule“, dullert
Ramona aus Bietigheim. ,,Hier hat man
viel fiir das Leben gelernt, zum Beispiel
wie man mit Schafen arbeitet oder wie
Schafwolle gemacht wird, aber auch
Mathe und Deutsch®, erzdhlt Sabrina
aus Rastatt.

Eine Woche lang durften sie auf dem
,Grindenhof“ im ,griinen Klassen-
zimmer*“ lernen — am Vormittag Mathe-
matik, Deutsch und Englisch, am
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MATHE, DEUTSCH UND DIE ARBEIT MIT TIEREN stand auf dem Stundenplan der Sommerschule auf dem Griindenhof in Kuppenheim. Beim Errechnen der Lénge des Zauns d
den heutigen Schulanfang. Und gelernt haben sie ganz nebenbei auch noch etwas.

Mathe auf der Pterdeweide

Sommerschule macht Lust auf den ,,Ernst des Lebens*

Nachmittag alles rund um die auf dem
Hof lebenden Tiere, die Landmaschi-
nentechnik, Fiitterungslehre und krea-
tives Werken. Und das, obwohl es die
letzte Ferienwoche war.

Spall gemacht hat diese Woche auch
dem Besitzerpaar des ,,Griindenhof*
Yvonne Vogele und Thomas Elste, die
ihren ,Lernort Bauernhof* zum zwei-
ten Mal fiir die in ganz Baden-Wiirt-
temberg durchgefiihrte Sommerschule
zur Verfiigung stellten. 29 Sommer-
schul-Projekte gab es in diesem Jahr im
ganzen Land. Im Schulamtsbezirk Ra-
statt beteiligten sich der ,,Griindenhof*
in Kuppenheim, die Kunstakademie

Bad Rotenfels und das Naturschutz-
zentrum Ruhestein. Eingefiihrt wurde
die Sommerschule im Jahre 2010 unter
der ehemaligen Landesregierung vom
Ministerium fiir Kultus, Jugend und
Sport Baden-Wiirttemberg, um lern-
schwachen und forderungsbediirftigen
Kindern Hilfestellung und einen klei-
nen Lernschub fiir das kommende
Schuljahr zu geben.

,Die Kinder haben in dieser Woche
ein Gesplir dafiir bekommen, dass das,
was sie in der Schule lernen, auch wirk-
lich im Leben brauchen“, bemerkt Els-
te. Man wisse auf héchster Ebene zwar,
dass das aktuelle Lernsystem nicht op-

timal sei, aber man &ndere nichts da-
ran, beméngelte Elste die Schulplane.
Viel wichtiger sei Lernen mit allen Sin-
nen, mit Kopf, Herz und Hand, womit
die Sommerschule mit gutem Beispiel
voranginge.

»Wenn die Kinder nach einer Woche
lebensfahig vom Hof gehen, dann freut
mich das®, fiigt Elste hinzu. Er hofft,
dass die neue Landesregierung das Pro-
jekt ,, Sommerschule“  weiterfiihrt,
denn die Evaluierung nach dem ersten
Jahr habe ergeben, dass die Kinder sich
um ein bis zwei Noten in der Schule
verbessert hitten. Begeistert von der
»Sommerschule“ zeigen sich auch die
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r Pferdekoppel machten sich die Schiiler Lust auf
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drei Lehrer Karin Fierhauser-Merkel
(Sandweier), Johanna Jurecka (Rastatt)
und Oliver Hintzen (Biihlertal), die sich
freiwillig bereiterklart hatten, den Un-
terricht durchzufiihren.

,Wir konnen keine Defizite bei den
Kindern ausmerzen, aber wir zeigen ih-
nen, dass Lernen auch Spafl machen
kann, und sehen, dass viele hier inten-
siver arbeiten als im Schulunterricht®,
duBert Hintzen. Auf den Bauernhof ha-
ben sie ihr Unterrichtsmaterial abge-
stimmt.

So gab es Arbeitsblatter fiir Deutsch,
Mathematik und Englisch rund um das
Schwein oder die beiden Pferde ,,Fin-
negan“ und ,Furia“. Erarbeitet wurde
unter anderem ein  Worterbuch
deutsch-englisch iiber den Bauernhof
und in Mathe wurde ausgerechnet, wie
viel Meter Zaun man braucht, um eine
Pferdekoppel von einem Hektar einzu-
zaunen. Anne-Rose Reif




Kuppenheim (mak) - Wenn
es Unterricht im griinen Klas-
senzimmer auf der Wiese
beim Bauernhof gibt, dann
spielt es auch keine Rolle,
wenn dieser in den Sommer-
ferien stattfindet. Und so ma-
chen 25 Sechst- und Siebt-
klassler voller Eifer bei der
,L,Sommerschule* auf dem
Kuppenheimer Griindenhof
mit. Dabei geht es nicht nur
um abstraktes Wissen, son-
dern auch um konkrete Er-
fahrungen mit Tieren.

Isabell und Lara, beide elf
Jahre alt, gehen gemeinsam mit
ihrem Arbeitsblatt {iber den
Bauernhof. Sie miissen zu
Stichworten wie ,animals“,
,buildings* oder ,things“ mog-
lichst viele Begriffe sammeln.
Die beiden kennen sich bereits,
haben jedoch auch rasch Kon-
takt zu den anderen in ihrer
Gruppe gefunden. Isabell fin-
det es toll, dass sie hier ,mit
Tieren arbeiten kann und es
,viel Natur gibt. Lara mag die
Pferde auf dem Hof am meis-
ten: ,Mein Onkel hat ein
Rennpferd, auf dem ich reiten
darf“, berichtet sie stolz.

,Hier findet ganzheitliches
Lernen statt, kommentiert
Franz Veith vom staatlichen

Mit dem Fragebogen unterwegs im Pferdestall

Sommerschule macht Kindern Lust auf Lernen / Kuppenheimer Griindenhof beteiligt sich an landesweitem Projekt
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Vom Klassenzimmer auf der griinen Wiese ab in den Pferdestall: Lerninhalte werden in der
Sommerschule praxisnah vertieft.

Schulamt in Rastatt das Ange-
bot erfreut. Nach einem Pilot-
versuch im Vorjahr finden nun
an insgesamt 26 Standorten in
Baden-Wiirttemberg Sommer-
schulen statt, in denen eine
Woche lang ein etwas anderer

Unterricht  stattfindet.  Ziel-
gruppe sind Schiiler, die For-
derbedarf haben. Dazu zihlen
auch eine Steigerung der Moti-
vation und die Vermittlung von
sozialen Kompetenzen. Die
Nachfrage ist grof3: Fiir die 71

Foto: Koch

Plitze im Zustidndigkeitsbe-
reich des hiesigen Schulamts
hat es 165 Anmeldungen gege-
ben, so Veith.

Weitere Sommerschulen gibt
es in der Landesakademie
Schloss Rotenfels, wo Kunst

den thematischen Schwer-
punkt bildet. Im Naturschutz-
zentrum  Ruhestein  stehen
ebenso wie auf dem Griinden-
hof die Okologie und Naturpa-
dagogik im Mittelpunkt.

Das griine Klassenzimmer in
Kuppenheim 6ffnet um 9 Uhr
seine Pforten, um 12.30 Uhr
gibt es Mittagessen, und da-
nach werden unterschiedliche
Lernmodule angeboten, be-
richtet Yvonne Vogele, die mit
ihrem Lebenspartner Thomas
Elste den Hof fiihrt. Gemein-
sam machen sie die Schiiler
mit den Tieren vertraut, wobei
es flir manche durchaus Uber-
windung koste, mit gro6Reren
Tieren wie Pferden umzuge-
hen. Doch es gibt auch jede
Menge kleine Exemplare, die
gestreichelt werden wollen.
Entenkiiken stehen in der
Gunst ganz oben, ebenso die
Mangalitza-Ferkelchen. Tho-
mas Elste hat auf dem Griin-
denhof eine Zucht der ur-
spriinglich aus Ungarn stam-
menden Wollschweine aufge-
baut, mittlerweile tummeln
sich dort rund 170 Exemplare.

Im Mittelpunkt der Sommer-
schule steht aber trotz aller Er-
lebnispddagogik das Lernen,
Schwerpunkte sind die Facher
Deutsch, Englisch und Mathe-

matik, so Veith. Die Lehrer
Karin Fierhauser-Merkel
(Sandweier), Andrea Hornung
(Gaggenau) und Oliver Hint-
zen (Biihlertal) machen mit,
was jedoch einiges an Vor- und
Nachbereitung erfordere, ver-
deutlicht Veith weiter. Das En-
gagement werde auf das Stun-
den-Deputat angerechnet.
,Auch fiir uns Lehrer ist das
Projekt spannend, aus der Wo-
che werde ich sicher einiges fiir
den herkémmlichen Unterricht
mitnehmen®, sagt Karin Fier-
hauser-Merkel.

Im Anschluss an den Vor-
mittagsunterricht im Zelt wird
die Theorie durch praktische
Beispiele im Stall und in der
Werkstatt vertieft. ,Ich habe
den Kindern erklirt, welchen
Winkel ich brauche, um ein
Messer optimal zu schleifen®
erldutert Thomas Elste. Und
Themen wie Mischen von Fut-
termitteln und Herstellung von
Wurst machen deutlich, wie
wichtig Prozent- und Bruch-
rechnen im téglichen Leben ist.
Neben Schiilern und Lehrern
ist auch das Schulamt von dem
Projekt angetan, das vom Land
finanziert wird: ,Ich gehe da-
von aus, dass es auch im
néchsten Jahr wieder Sommer-
schulen geben wird“, so Veith.



